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Buffet 1 ~ € 29,- p.P.

Vorspeisenbuffet:

~ Bunte Blattsalate mit Honig-Senf-Vinaigrette
~ Gurkensalat mit Tomaten und Schafskase
~ Karottensalat mit Nlissen
~ Spinatsalat mit Schinken und Trauben
~ Tomate-Mozzarella-Mosaik mit frischem Basilikum
~ Hausgebeizter Lachs mit Cassis-Honig-SofSe
~ Vitello Tonato von der Pute

Hauptspeisenbuffet:

~ Ragout von der Putenbrust in leichter Krautersofe,
dazu Butternudeln und buntes Gemuse

Buffet 2 ~ € 31,- p.P.

Vorspeisenbuffet:

~ Bunte Blattsalate mit Honig-Senf-Vinaigrette
~ Tomatensalat mit Ziegenk&se und Lauchzwiebeln
~ sommerlicher Zucchinisalat
~ Krautsalat mit Apfel und Speck
~ Avocadohalften mit Shrimpcocktail geftillt
~ Gemischte Platte von kaltem Bratenaufschnitt mit Remoulade
~ Hausgebeizter Lachs mit Holunderbliiten-Sofde
~ Parmesancarpaccio mit Knoblauch-Balsamico-Dressing
und Rucolasalat

Hauptspeisenbuffet:

~ Schweinefiletmedaillons mit milder Pfefferrahmsofie, hausgemachten
Spatzle vom Brett und Zucchinigemuise
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Buffet 3 ~ € 34,- p.P.

Vorspeisenbuffet:

~ Cous-Cous-Salat
~ Bunte Blattsalate mit Honig-Senf-Vinaigrette
~ Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikumpesto
~ Roastbeef mit Kerbel-Senf-Sof3e
~ Mini-K6niginpasteten mit Rauchforellenmousse
~ Backpflaumen im Speckmantel

Hauptspeisenbuffet:

~ Poulardenbruistle in Krauter-Senf-SofSe mit Butterreis
~ Lachsfilet in Limetten-Tomaten-Sofse und Butternudeln

Dessertbuffet:

~ WeifSes Mousse au Chocolat mit Waldhonig und Zwetschgenkompott
~ Apfelstrudel mit flambierten Friichten

Buffet 4 ~ € 35,- p.P.

Vorspeisenbuffet:

~ Bunte Blattsalate mit Honig-Senf-Vinaigrette
~ Karotten-Sellerie-Salat
~ Tomaten-Gurken-Salat
~ Vitello-Tonato von der Pute
~ Gebackenes Gemuse in Krauter-Knoblauchmarinade
~ Gazpacho mit Aioli (Spanische, kalte Gemuisesuppe)

Hauptspeisenbuffet:

~ Spanferkelbackle mit Spatzle vom Brett
und Karotten-Lauch-Gem1use
~ Gebratene Zanderfilets mit Tomaten-Polenta

Dessertbuffet:

~ Dreierlei Mousse
~ Franzosische Schokotarte mit Himbeersofse
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Buffet 5 ~ € 38,- p.P.

Vorspeisenbuffet:

~ Bunte Blattsalate mit Honig-Senf-Vinaigrette
~ ,Panzanella“ — Brotsalat mit Kirschtomaten und Lauchzwiebeln
~ Lachs-Frischkéserollchen mit Schmorgurken
~ Zucchini-Kichererbsenpuffer mit Krautercréme
~ ,Caponata“ — Eingekochte Paprika und Tomaten
mit Rosinen und Sardellen

Hauptspeisenbuffet:

~ Knoblauch-Krauterbraten vom Schwein mit Kartoffelgratin
~ Steinbeisserfilet in Kresserahmsofie und Gemusereis

Dessertbuffet:

~ Limettencréme mit Beerenmischung
~ Apfelbeignets mit Vanille-Zimt-Sof3e

Buffet 6 ,, Traditionell Badisch“ ~ € 34,- p.P.

Vorspeisenbuffet:

~ Karotten-Kohlrabisalat
~ Gemischte Blattsalate mit Honig-Senfvinaigrette

~ Schwartenmagensalat

~ Badischer Kartoffelsalat

~ Schaufele ,badisch® (kalt)

~ kleine Krautwickel am Spiefs
~ Raucherplatte mit dem Besten aus der Raucherktiiche von Schinken,
Wurst und Fisch
~ Eingelegte Champignons

Hauptspeisenbuffet:

~ Gefullte Kalbsbrust ,,Adlerburg®
~ Hechtfilet ,Baden-Baden“ (mit Speck und Pilzen)
~ dazu Spatzle vom Brett, Krauterntidele und buntes Gemuse der Saison

Dessertbuffet:

~ Zwetschgengratin
~ Weifses Mousse au Chocolat mit karamellisierten Mandeln
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Buffet 7 ,,Aufiergewohnlich Alemannisches“ ~ € 42,- p.P.

Vorspeisenbuffet:

~ Bohnensalat nach Omas Rezept
~ Feldsalat mit Kracherle und Speck
~ Apfel-Sellerie-Salat
~ Badischer Kartoffelsalat
~ Schwarzwélder Raucherforellencréme auf Toastbrot
~ Hausgemachte Entenleberterrine mit Portweingelée
~ Gebackene Pflaumen mit luftgetrocknetem Schinken
~ Spiefdle mit Kaninchenriicken und Trauben

Hauptspeisenbuffet:

~ Filettopfle ,Winzer Art“ mit Trauben, Pilzen und WeifSherbst
~ FlufSzanderfilets in Rieslingsofse
~ dazu Spatzle vom Brett, Butterntidele und frischer Blattspinat

Dessertbuffet:

~ Waldhonigmousse
~ Karth&user K165’ mit Vanillesofse
~ Bratapfel-Marzipan-Mousse mit beschwipsten Kirschen

Ergianzung Kaseplatte ~ € 4,- p.P.

Kaseplatte mit finf verschiedenen Késesorten, ausgarniert mit Friichten,
dazu verschiedene Baguettes und Brot
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